
Tvpische
' hE"p"iseöle/-fette

Diese Stoffe gGhören ln den
(GASTRO-)]{oLl:

NOL!-Sommlung
Die NOLIs ous Housholten werden im Altstoffsommel- bzw.

Wertstoffzentrum lhrer Gemeinde übernommen. Die
qktuellen Öffnungszeiten erfohren Sie bei lhrer Gemeinde
bzw ouf klosterneuburo,umweltverbqende.ot sind dre

oktuellen lnformotionen zu lhrem ASZ/WSZ jedeeeit
obrufbor. Zusötzlich lösst sich die Anreise mittels
Anfohrtsplon dorstellen

ln Gemeinden, die kein ASZ/WSZ betreiben, werden volle

NÖLls beidermobilen Problemstoffsommlung übernommen
und getouscht.

WC und Ausguss gind der folsche Weg!

Unbrouchbor gewordene Öle/Fette niemqls in den
Ausguss oder in dos WC schüttenl Dos führt zu mossi-

ven Problemen für Umwelt, Abflussleitungen, Konqli-

sotion und Pumpwerke.

ln gonz NÖ summieren sich die Kosten zur Beseitigung

der Fettschichten ouf jdhrlich co. 2,4 Millionen Euro.

Diese Wortungs- und Reinigungskosten sind durch

umweltbewusstes Hondeln vermeidbor.

Vielan Donk für lhren BGitrqg zum
Umweltrchutzl
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NOLI
Der richtige Umgong mit
gebrouchtem Speiseöl und -fett

gebrouchte Frittier- und Brotöle/-fette

Öle von eingelegten Speisen (Sordinen usw.)

Butterschmolz und Schweineschmolz

verdorbene und obgeloufene Speiseöle/-fette

Minerol-, Motor- und Schmieröle

qndere Flüssigkeiten und Chemikolien

["loyonnoisen, Soucen und Dressings

Bode- und Körperöle

Speisereste und sonstige Abfölle

Die richtigen Entsorgungswege erfohren Sie unter
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Stodtg.n.lnd. (LOSIEnNEUBURG
Wrt .hott hof

Wienerstroße B2
3400 K osterneuburg
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Diere Stoffe gchören nicht In den
(GASTRO-)NOLI:

ALTSPETSEör-/-rerr
Der Umwelt zuliebe muss Altspeiseol /-fett im (GASTRO,

NÖLlgesommelt werden

Bitte nutzen Sie die von dcn Verbänden und Gemeinden
zur Verfügung gestellten Abgobe-Moglichkeiten:
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Altspeiseöl/-fett
Sommlung

-Jedem Housholt seinen,,NÖLl" und den
,,GASTRO-NOLl" für die Gostronomie!

Altes Speiseöl/-fett konn sinnvoll verwertet werden. Vorous-
setzung dofür ist d e getrennte Sommlung und ordnungsge-
möße Entsorgung, zu der jeder privqte Housholt und leder
Gostronomiebet.ieb verpflchtet st DofJ. gibt es oen NOLI

sowie den GASTRO-NÖLI: Die bequeme und soubere
Somrnellösung für olle onfollenden Speiseöle/-fette.

Wos ist Altspeiseöl und -fett?

Altspeiseöle/-fette sind wertvolle Rohstoffe fürdie Biodiesel-
Erzeugung. AuBerdem dürfen sie nicht über den Ausguss
oder dos WC in die Umwelt gelongen. Speiseöle/-fette ver-
ursochen Ablogerungen und Verstopfungen in lhren Ab-
flussleitungen, in der öffentlichen Konolisotion sowie in

Pumpwerken.
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Dos Altspeiseöl/-fett wird in Roffinerien zu Blodiesel veror
beitet. Ungeeignete Fette und Reststoffe werden durch Ver
görung in Blogosonlogen zu Blogos umgewondelt

Die NOLI-Kübel werden in lndustrie-Spülern gereinigt und
können donoch erneut befüllt werden.

Biogos kommt in Blockheizkroftwerken für die Strom- und
Wörmeerzeugung z!m Einsqtz. Heimische Umwelttechnolo
gie mocht es möglich, doss in Gemeinden Kommunolfohr-
zeuge oder öffentliche Verkehrsmittel mit ,,Biodiesel ous
Altspeisefett" umweltfreundlich und schodstofform betrieben
werden. Somit sind Biogos und Biodiesel ous Altspe seöl/-
fett e n wichtiger Beitrog zum K imoschutz

Jeder mit Alternotivtreibstoffen gefohrene Kiiometer sport
140 g COrl Pro Johr werden in Niederösterreich mit dem
NÖLl fost eine Million Kilogromm Altspeiseöle/-fette gesom-
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Neuer Rohstoff Tipps
II

I

I Öle und Fette nicht über 80" C einfüllenl

I Der NÖLl ist ein l4ehrweggebinde nur für den
Zweck der Altspeisefettsommlung. Achten Sie

bitte ouf einen sorgsomen und ordnungsge-
mdßen Gebrouch

I Deckel immer fest verschlieBen (zudrücken bis
er einrostet). Dies mocht den NÖLl geruchs-
dacht und tronsportsicher.

I Geben Sie nur vollgefüllte NÖLls bei lhrer Som-
melstelle ob. Denken Sie on den Aufwond für
den Tronsport und die Kübelreinigungl

I ln die NÖLl-sommelbox dorf nur der NÖLl! An-
dere Gebinde, Eimer und Dosen werden nicht
übernommen.

melt. Aus dieser Sommelmenge werden etwo I Million

Dozu gehören olie Öle und Fette. welche im l.lousho t und in
der Gostronomie onfolien. Wenn diese nicht mehrverwendet
werden gehoren s e ,n den NOLI bzw in den GASTRO-NOLI

Worum werden Altspeiseöle und -fette
gesommelt?
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Biogos und Biodiesel

Liter Biodiesel gewonnen. wqs einer Fohrleistung von
co. 18 Millionen Kilometern entsprichtl
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Wie entsteht ous Altspeiseöl/-fett wertvoller
Rohstoff?
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